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IM BAHNHOF MUNSTERTAL

Der alte, denkmalgeschiitzte Bahnhof des Minstertals
liegt zentral im Ort, direkt am neuen Bahnhof und an

der HauptstraBBe des Tals.

Die besondere Location wurde 1915 erbaut und beher-
bergte Uber viele Jahre das geschaftige Bahnhofstreiben
des Munstertals. Nach der SchlieBung des Bahnhofs stand

das Gebaude viele Jahre leer und war heruntergekommen.

Nach aufwendigen Umbauarbeiten wurde der Ort

100 Jahre spéater durch die Eréffnung eines Restaurant
jedoch zu neuem Leben erweckt. Tradition und Moderne
wurden vom Architekten und Eigentiimer Guido Epp
liebevoll miteinander vereint und so erstrahlt der alte
Bahnhof heute in neuem Glanz und ist zu einem Ort der

Freude und der Feste geworden.

Mit seinem auBergewdhnlichen Ambiente bietet der
Bahnhof die perfekte Location fiir lhren ganz besonderen
Tag! Vereinbaren Sie gerne einen Besichtigungstermin

und lassen das einzigartige Flair auf sich wirken!

(= post@bahnhof-muenstertal.de
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GRUNDRISS & AUFTEILUNG

Verteilt auf zwei durch eine hohe Tur miteinander
verbundene Raume ist bei uns das Feiern mit bis zu

90 Personen moglich.

Der Wintergarten ist umgeben von einer gro3ziigigen
Glasfront, durch welche die originalen, 1915 erbauten
Ziegelmauern des alten Bahnhofgebaudes von Aul3en
sichtbar sind. In diesem hellen und luftigen Anbau
finden insgesamt 35 Gaste Platz.

Der Saal wurde friiher dazu genutzt, Waren auf die
Zuge zu verladen. In dieser nostalgischen Umgebung
ist heute die Bewirtung von bis zu 48 Personen maoglich.
Auf einer kleinen Biihne, ausgestattet mit Ton- und
Lichtanlage, Mikrofon, Leinwand und Beamer, kénnen
private Darbietungen aufgefiihrt oder ein DJ-Pult
aufgebaut werden. Bei grof3en Gesellschaften ab 80

Personen wird die Bihne jedoch mitbestuhlt.

Die Tische kénnen in beiden Rdumen

in zwei Reihen oder in Tischgruppen

(6-10 Personen) aufgestellt werden.

Wir feiern ohne Tischdecken, doch auf \.90

Wunsch mieten wir diese gerne fur Sie an.
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NOSTALGISCH & GEMUTLICH

48 OS5

HELL & LUFTIG




SONNIG & WOHLTUEND

Bei schonem Wetter nutzen wir die Terrasse traditionell
zum Empfang der Géaste und servieren drauf3en auch
gerne Kaffee und Kuchen. Auf rustikaler Gartengarnitur
kénnen wir hier 48 Géaste bewirten.

AuBerdem stehen Stehtische zur Verfiigung.
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MENU ODER BUFFET

Wir kochen lhr Wunschmen!

Es ist uns eine Herzensangelegenheit, dass Sie am Tag
Ihrer Hochzeit ein Menl oder Buffet genau nach lhren
Vorstellungen bekommen. Nattirlich haben wir auch
einige Vorschlédge aus unserer kreativen Kiiche parat.
Schreiben Sie uns gerne eine E-Mail.

(= post@bahnhof-muenstertal.de
Unser Kiichenteam legt groBen Wert auf nachhaltig und

tierfreundlich produzierte Lebensmittel aus der Region.
Und natdrlich sind alle unsere Gerichte hausgemacht!
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Gerne servieren wir unsere Speisen auch als Buffet-
Variante. So kdnnen sich ihre Gaste nach Belieben
selbst bedienen und nehmen, was ihnen schmeckt.
Wahlweise sind auch einzelne Komponenten des
Mends als Buffet moglich.

{f&=— Fingerfood (&= Vorspeise
(&= Hauptgang {re=— Dessert

Unsere besonderen Buffet-Specials:

(@ Herzhaftes vom Grill dé
e = Philipp’s Burger
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DELIZIOS & MALERISCH

In unserer hauseigenen Konditorei zaubern
wir gerne ihre Wunsch-Hochzeitstorte aus
Meisterhand. Wir leben echtes Konditoren-

Handwerk und legen auch hier groBBen Wert

auf die Herkunft unserer Rohstoffe
z.B. BIO-Mehl, Freilandeier, etc.

ZURUCK



CHARMANT &HERZLICH
SUSS &ULECKER

Meist wird Sekt als Haupt- Sie sind noch auf der Suche nach einem
darsteller gewahlt, aber stBen Gastgeschenk?

auch Bier, verschiedene In unserer Backstube stellen wir hand-
Limonaden, angesagte gemachte Triffel-Pralinen, Macarons oder
Spritzgetranke oder Cakepops fur Sie her. Diese werden dann
Bowle sind moglich! liebevoll in einer Papierschachtel verpackt.

In den kalten Winter-
monaten eignen sich
auch Glihwein & Punsch
perfekt als warmendes
Willkommensgetrank.

Kulinarische Begleiter zur
BegriBung kénnen aus
unserer vielfaltigen Finger-
food-Karte gewahlt werden.
Und wenn es etwas ganz
Besonderes sein darf, dann
bauen wir auch gerne

unseren beliebten Eiswagen

fur Sie und lhre Gaste auf!



ERFRISCHEND & HEISS BEGEHRT

Aus unserem Eiswagen verwohnen wir Sie
und ihre Gaste mit unseren hausgemachten
Eisspezialitaten. Die sti3e Abkihlung kommt
vor allem als Dessert gut an, doch auch beim
Empfang ist das Eis hei3 begehrt.



VOLLMUNDIG & AROMATISCH

Hier kénnen sich Ihre Gaste das beliebte Getrank
ganz nach ihrem Geschmack zusammenstellen und
unbegrenzt genieBBen, so viel sie wollen. Aus jeweils
dreierlei Sorten Gin und Tonic Water ist flr jeden
Gaumen etwas dabei. Orangen, Limetten, Wacholder,
Zitrone und Gurken machen das Angebot perfekt.

PRICKELND & FRISCH

Aus prickelndem Winzersekt, Holunderblltensirup,
Himbeerlikor, Aperol und Vincent konnen sich lhre
Gaste die Spritzgetranke selbst mischen.

Eiswirfel, Orangen, Minze, Beeren und Limetten

gehoren selbstverstandlich auch mit dazu.




GEMUTLICH & HERZERWARMEND

Ob im Winter zum Glihweinempfang oder im Sommer
zur lockeren Gin-Runde - gerne entziinden wir unsere
Feuerschale fur Sie und lhre Gaste zum Aufwarmen

oder gemitlichen Zusammensitzen.




FUR DIE BLUMEN

+ Nicole MuBler Floristmeisterin
Tel.: 0160 96032038
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Blumen & Natur Staufen
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FUR DIE STIMMUNG
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Zimmer Technik & Event
Tel.: 0761 21609474
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FUR DIE UBERNACHTUNG

Gasthaus Sonne
Tel.: 07636 319

Tel.: 07636 7877580

Tel.: 07636 297
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Bahnhof Minstertal
Sophie & Philipp Jansen
BelchenstralBe 24 | 79244 Minstertal

Tel.: 07636 78775710
Mail: post@bahnhof-muenstertal.de

©, www.bahnhof-muenstertal.de
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Alle Angaben sind Druckfehlern,
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BAHNHOF MUNSTERTAL

CAFE oo RESTAURANT oo BUHNE

WWW.BAHNHOF-MUENSTERTAL.DE
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